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Am Bienenstand

Imker als
Lebensmittelunternehmer

Munster (mb) Mit Spannung und
Freude wird die kommende Honig-
ernte erwartet.

Wer Honig erntet und nicht komplett
selbst verbraucht, sondern verschenkt
oder an Kunden vermarktet, wird nach
dem Lebensmittelrecht zum Lebens-
mittelunternehmer.

Imkerinnen und Imker unterliegen als
Lebensmittelunternehmer den Anfor-
derungen des nationalen und europai-
schen Lebensmittelrechts. Sie sind fur
die Einhaltung der rechtlichen Bestim-
mungen verantwortlich. Als Lebens-
mittelunternehmen gelten alle 6ffent-
lichen oder privaten Unternehmen, die
eine mit der Produktion, der Verarbei-
tung und dem Vertrieb von Lebensmit-
teln zusammenhédngende Tatigkeit
ausfuhren, gleichglltig ob sie auf Ge-
winnerzielung ausgerichtet sind oder
nicht.

Honig
ein sicheres Lebensmittel

Kleine Mengen Honig sind bei direkter
Abgabe an den Verbraucher handels-
Ubliche Mengen und bei Abgabe an
Einzelhandelsbetriebe Mengen, die
der fur den jeweiligen Betrieb tagesib-

lichen Abgabe an Verbraucher entspre-
chen. Bei der Abgabe kleiner Mengen
gelten die nationalen Vorschriften: das
Lebensmittel- und Futtermittelgesetz-
buch (LFGB) und die nationale Hygie-
neverordnung. Hierin begrindet sich
die Forderung, dass Lebensmittel, die
in Verkehr gebracht werden, sicher
sein mussen. Dies gilt auch fir Honig!

Honig - frei von
nachhaltiger Beeinflussung

Lebensmittelsicherheit ist so definiert,
dass ein Lebensmittel frei ist von nach-
teiliger Beeinflussung. Es gilt als nach-
teilig beeinflusst, wenn es entweder
gesundheitsschadlich, verzehrsuntaug-
lich oder genussuntauglich ist. Honig
kann z.B. gesundheitsschadlich sein,
wenn ein Glas- oder Metallsplitter hin-
eingelangt ist. Letztere sind héaufig
durch die Verwendung von Bohrma-
schinen zum Rdhren verursacht, die
mit ihrem Dreibackenfutter am Rihr-
stab einen Grat abdrehen. Rihrgerate
in Baumarktqualitat hinterlassen zu-
dem unzuldssige Farbpartikel im Honig.
Er gilt als verzehrsuntauglich, wenn z.
B. starker Fremdgeruch vom Honig
ausgeht oder der Honig in Garung
Ubergegangen ist. Honig gilt als ge-
nussuntauglich, wenn er den Anschein
einer besseren Qualitat als der tatsach-
lichen Beschaffenheit erweckt; z. B.
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Was ist zu tun:

Schwarmkontrolle
Drohnenbrut schneiden
Koéniginnenzucht
Ableger bilden und pfle-
gen

Honigernte
Trachtbeobachtung

wenn bei der Abfillung Wundsekret
aus einer eiternden Wunde in den Ho-
nig getropft ist oder auf den Honig ge-
niest bzw. gehustet wurde. Wenn der
Verbraucher dies wisste, wirde er es
als ekelerregend empfinden und
kénnte den Honig nicht mehr mit Ge-
nuss verzehren.

Diese Beispiele zeigen, was fur jeden
Imker selbstverstandlich ist: solche
Fehler unbedingt zu vermeiden, um
dem Kunden einen Honig von héchster
Qualitat und Gute zu prasentieren.

Eigenkontrollen und
Hygienepraxis
Vorbeugen ist das beste Mittel, um Ho-
nigsicherheit bzw. Honigqualitat zu ge-
wahrleisten. Betriebliche Eigenkontrol-
len und eine gute Hygienepraxis, wie z.
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B. die griindliche und regelmaRige Rei-
nigung der Utensilien und Geréatschaf-
ten, sorgfaltiger und hygienischer Um-
gang mit dem Honig bei der Ernte,
beim Entdeckeln, Sieben, Rihren und
Abflllen sowie eine fachgerechte Per-
sonalhygiene schitzen vor Fehlern. All
dies sichert die Honigqualitat.

Futtermittel und Arzneimittel

Das LFGB schlieRRt auch die Herstellung
der Lebensmittel mit ein. Deshalb ent-
halt es Forderungen zur Verwendung
von Futtermitteln und Arzneimitteln.
Demnach dirfen Bienen keine Stoffe
(Arzneimittel, Futtermittel) verab-
reicht werden, die in den Honig Uber-
gehen und damit u. U. die Gesundheit
des Verbrauchers gefdhrden kénnen.

So ist es unter anderem wichtig, die
Tracht im Auge zu behalten. Nur so
konnen Imker sicher sein, dass die Bie-
nen keine unerwiinschten Stoffe wie
z.B. Lebensmittelfarbstoffe oder Pyrro-
lizidin-Alkaloide (PA)* eintragen. Not-
falls hilft Abwandern bzw. der Verzicht
auf die Honigernte, wenn man fest-
stellt oder nur den Verdacht hegt, dass
die Bienen unerwilinschte Bestandteile
eingetragen haben.

Sortenhonig nur mit Analyse!

Eine Honiganalyse kann Aufschluss
dartber geben, ob der Honig verkehrs-
fahig ist. Eine Sortenbestimmung gibt
Sicherheit bei der Verkehrsbezeich-
nung. Wird z.B. ein Honig als Sorten-
honig bezeichnet obwohl er keiner ist,
gilt dies als Verbrauchertauschung. Lei-
der nutzen die Bienen nicht immer ge-
nau die Tracht im erforderlichen Um-
fang, die ihnen der Imker zugedacht
hat.

Sorgfaltspflicht
und Dokumentation

Jeder Lebensmittelunternehmer hat
die sogenannte Sorgfaltspflicht bei der
Erzeugung und im Umgang mit dem Le-
bensmittel. Als Nachweis dient hierzu

die Dokumentation der Eigenkontrol-
len und der guten Hygienepraxis. Im
Schadensfall gilt, was nicht geschrie-
ben steht, wurde nicht gemacht. Daher
unser Rat, mit der Dokumentation ein-
zelner MalRnahmen schrittweise zu be-
ginnen. Ein Bestandsbuch flhren zur
Dokumentation der Vélkerbehandlun-
gen, ein Honigbuch fihren zur Doku-
mentation der Honigernte, -gewin-
nung und —vermarktung. Je ausfthrli-
cher die Dokumentation, desto besser
kdnnen Sie Rickverfolgbarkeit gewahr-
leisten und Sorgfalt beweisen.

Vorlagen flr Honigbuch und Bestands-
buch kénnen im Onlineshop bei Apis
e.V. (https://www.apis-ev.de/bro-
schueren.html) bestellt werden. Hier
findet man auch Broschiren zur Honig-
gewinnung (Honig-Fibel) Hygiene (Hy-
giene-Fibel), zur Zertifizierung von Im-
kereibetrieben (Leitfaden , QM Honig
und Imkerei) und zu den Gesetzlichen
Grundlagen der Honigvermarktung
(Band I1).

Formblatter zur Dokumentation einer
guten Hygienepraxis finden Interes-
sierte  unter http://www.landwirt-
schaftskammer.de/landwirt-
schaft/tierproduktion/bienen-
kunde/index.htm

* Eine Broschire zu PA (Sommerhonig
— aber sicher! Tipps und Techniken zur
Minimierung von Pyrrolizidin-Alkaloi-
den im Sommerhonig) finden Sie hier:
https://www.apis-ev.de/files/down-
loads/Pyrrolizidinalkaloide Sommer-
honig aber sicher!.pdf

Kontakt zur Autorin:
Imkerfachberatung Dipl. oec. troph.
Marlene Backer

E-Mail marlene.backer@Iwk.nrw.de

dert. Auf den Webseiten der Bienenin-
stitute, die den Infobrief herausgeben,
finden Sie die aktualisierten Daten-
schutzregeln. Wollen Sie diesen In-
fobrief nicht mehr erhalten, so kbnnen
Sie ihn auf den Webseiten des DLR und
der LWK NRW (Apis e.V.) jederzeit
ohne Angabe von Griinden kindigen.
Wir werden ihre Daten sodann voll-
standig l6schen.

Veranstaltungshinweise

Lehrgdnge und Uberregional Ver-
anstaltungen fir NRW und RLP fin-
den Sie unter
www.imkerakademie.de

ia

Lehrgang
Bienen und Blutenpflanzen

Es sind noch Platze frei!

Wir bieten Einblicke in die Zusammen-
hange zwischen Bestdubern und Bluten-
pflanzen. Es wird prapariert, mikroskopiert
und analysiert.

Wann: 16. Juni 2018 11:00 bis 17:00

Wo: Bienenkunde der Landwirtschafts-
kammer NRW

Kosten: 50,00 € pro Teilnehmer
Anmeldung: www.imkerakademie.de

Spendenaufruf
Wenn Sie mit unserer Arbeit zufrieden sind,
wirden wir uns Uber eine finanzielle Unter-
sttzung freuen.

Fachzentrum Bienen und Imkerei
Kreissparkasse Mayen BLZ: 576 500 10 Konto
Nr.: 98029465
IBAN: DE25 5765 0010 0098 0294 65 - SWIFT-
BIC: MALADES1IMYN
Kennwort: Infobrief
Aber auch die Konten der Férdervereine neh-
men Spenden gerne an:

Spenden an
Apis e.V. Verein zur Forderung der Bienen-
kunde der Landwirtschaftskammer NRW

Hinweis zu Datenschutzrichtlinien

Seit heute haben sich die gesetzlichen
Regelungen zum Datenschutz geén-

Ubersicht iber neue Faulbrutmeldungen
http://tsis.fli.bund.de
Bliihphasenmonitoring
http://bienenkunde.rlp.de/
Varroawetter
www.varroawetter.de

&Die Honigmacher

Unter www.die-honigmacher.de finden Sie online-Lernmodule rund um Imkerei und Honig. Fir das Lernmodul
,Fachkundenachweis Honig“ kénnen Sie nach erfolgreicher Absolvierung des Lernkurses eine Online-Prifung able-
gen und ein Zertifikat erwerben. Dies wird von einigen Landesverbdnden fir die Erlangung des Fachkundenachwei-

ses akzeptiert. Bitte erkundigen Sie sich hierzu bei Ihrem Verband.
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